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und Verarbeitung von Speisen ohne Warmeeinwirkung, wie Salate, L//// Jweite Tiir

Desserts oder belegte Komponenten. Sie ist auf klar strukturierte
Arbeitsbereiche sowie konstante Kiihlbedingungen ausgelegt,

um Frische und Hygiene sicherzustellen. Mobile Losungen wie
Vorbereitungscontainer und Kuhlzellen ermoglichen dabei eine
flexible Nutzung.
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